
WEINKARTE 2024



ROTWEINE
nach der klassischen Methode über die Maische vergoren 0,75l. Fl.  €

1.  2022ER DORNFELDER TROCKEN     5,60
 Qualitätswein, 12,5% vol. ( 1L=7,47 )  
 samtig, duftet nach reifen roten Beeren 

2. 2022ER PORTUGIESER FEINHERB 1L    5,30
 Qualitätswein, 11,5%vol.
 schmeckt nach Pflaume 

3. 2021ER DORNFELDER MILD 1L    5,60
 Qualitätswein, 10,5%vol. 
 vollmundig, Aroma von reifen Kirschen

4. 2022ER SPÄTBURGUNDER MILD    5,70  
  Qualitätswein, 11%vol. ( 1L=7,60 )
 angenehm im Duft und Bukett nach Erdbeeren und Kirschen

5. 2020ER SPÄTBURGUNDER FEINHERB    6,40
        Qualitätswein, 11,5% vol.  ( 1L=8,53 )
 klassischer Burgunder mit Johannis- und Brombeeraromen

6. 2020ER/ SAINT LAURENT TROCKEN   6,60
        2022ER Qualitätswein, 12% vol. 2020er, 12% vol. 2022er ( 1L=8,80 )
 ein Wein der gehobenen Qualität mit feinem Bukett
 nach Cassis und Erdbeere

7. 2021ER MERLOT TROCKEN    7,90
 Qualitätswein, 12%vol.  ( 1L=10,53)
 gehaltvoll, würzig, internationale Spitzenklasse

8. 2022ER ROT.WILD CUVÉE TROCKEN     8,60
       Qualitätswein, 12,5%vol.  ( 1L=11,47 )
 ein Hauch von feinen Vanillearomen mit dem kräftigen
 Geschmack von dunkler Schokolade und schwarzen
 Johannisbeeren - einfach klasse, passt nicht nur zum Wild.

9. 2021ER CABERNET SAUVIGNON TROCKEN   7,90
 Qualitätswein, 12,5%vol. ( 1L=10,53 )
 hochwertiger Rotwein mit interessanten Fruchtaromen
 schmeckt nach roter Paprika und Zartbitterschokolade



ROSÉWEINE
sind weißgekelterte Rotweine 0,75l. Fl.  €

10. 2022ER MERLOT TROCKEN     6,90
 Qualitätswein, 12,5%vol.  ( 1L=9,20 )
 feiner Duft nach Erdbeeren und Mineralität im Geschmack

11. 2023ER SPÄTBURGUNDER FEINHERB    5,60
  Qualitätswein, 10% vol. ( 1L=7,47 )
 typisch, feinherb

12. 2023ER SPÄTBURGUNDER  MILD 1L    6,10
         Qualitätswein, 9,5% vol.  
 fruchtig, frisch

13. 2023ER BLANC DE NOIR  6,30
         Qualitätswein, 10,5% vol. ( 1L=8,40 )
 rote Spätburgundertrauben, weißgekeltert,
 anregend und duftig



TROCKENE WEISSWEINE
  0,75l. Fl.  €

14. 2022ER MÜLLER-THURGAU TROCKEN   1L    5,30
 Qualitätswein, 12% vol. 
 dezenter Duft, fruchtig
 geringer Restbestand, neuer Jahrgang ab Anfang November 2024

15. 2022ER RIESLING TROCKEN   1L    5,30
 Qualitätswein, 12% vol.  
 fruchtig, rassig

16. 2023ER RIESLING TROCKEN     6,10
 Spätlese , 12,5% vol. ( 1L=8,13 )
 kräftige Rieslingart, herzhaft

17. 2023ER GRAUER BURGUNDER TROCKEN     6,30
 Qualitätswein, 12,5% vol. ( 1L=8,40 )
 elegant, eine trockener Wein mit besonderer Note
 nach Melone und Birne

18. 2023ER CHARDONNAY TROCKEN    6,60
 Qualitätswein 12,0%vol.  ( 1L=8,80 )
 erinnert an Eisbonbon, Melone und Ananas



mit dezenter Restsüße 0,75l. Fl.  €

19. 2022ER SAUVIGNON BLANC FEINHERB     6,60
         Qualitätswein, 11% vol.  ( 1L=8,80 )
 pikante Johannis- u. Stachelbeeraromen

20. 2021ER RIESLING FEINHERB   1L    5,30
 Qualitätswein, 11,5% vol. 
 harmonisch, pikant

21. 2022ER WEISSER BURGUNDER &     5,30
         CHARDONNAY FEINHERB 1L
 Qualitätswein, 11,5% vol.  
 anregender Duft nach Birne, Apfel und Melone

22. 2023ER PINOT GRIGIO    5,80
 Qualitätswein, 12% vol.  ( 1L=7,73 ) 
 angenehme Säure, frischer Sommerwein

23. 2020ER WEISSER BURGUNDER FEINHERB    5,80
 Qualitätswein, 11% vol. ( 1L=7,73) 
 hat Klasse und schmeckt klasse

24. 2023ER GOLDMUSKATELLER FEINHERB    7,20
 Qualitätswein, 12% vol. ( 1L=9,60) 
 besonder Fruchtnote nach
 Zitrusfrüchten und Apfel
 

FEINHERBE WEISSWEINE



mit ausgewogener, fein abgestimmter Restsüße 0,75l. Fl.  €

26. 2022ER MORIO MUSKAT 1L    5,30
 Qualitätswein, 10,5% vol. 
 lieblich, blumig

27. 2021ER/ SCHEUREBE 1L    5,30
        2023ER Qualitätswein, 10% vol.2021er, 11%vol. 2023er 
 fruchtig, typisch

28. 2023ER GEWÜRZTRAMINER    5,80
          Kabinett, 11% vol.  ( 1L=7,73 )
 würzig, nachhaltig, duftet nach Rosen und Muskat

29. 2022ER KERNER SPÄTLESE    5,80
 harmonische Spätlese, 11% vol. ( 1L=7,73 )
 mit feiner Süße

31. 2015ER KERNER AUSLESE O,5L  6,10
 Große Fülle, viel Duft, edelsüß, 10,5% vol. ( 1L=12,20 )
 

33. 2023ER KERNER AUSLESE - SWEET DREAMS  9,50
 edelsüß, schmeckt nach Stachelbeeren, ( 1L=12,67 )
 Banane und Aprikose, 11,5% vol.

MILDE, LIEBLICHE BIS EDELSÜSSE WEISSWEINE



SONDERABFÜLLUNG
  0,375. Fl.   €

32. 2011ER ORTEGA   15,00
 Trockenbeerenauslese 10% vol. ( 1L=40,00 )
 geerntet mit 180 Grad Oechsle
 hochfeines Spitzengewächs, am Gaumen ein Fruchtelexier
 der sinnlichen Art, ein konzentriertes Naturwunder
 Goldener Kammerpreis

UNSER BARRIQUE-WEIN
ist klassisch trocken und gehört ganz besonders zur feinen Küche 0,5l. Fl.  €

41. 2017ER CABERNET SAUVIGNON TROCKEN    9,00
 Qualitätswein, 13% vol. ( 1L=18,00 )
 dieser Wein reifte 3 Jahre lang in einem
 neuen 225 ltr. fassenden Eichenfass



SEKTE *
  0,75l. Fl.  €

S1  SCHEUREBE HALBTROCKEN     7,90
 12,5% vol. ( 1L=10,53 )
S1.1 PICCOLO  0,2L 3,00
  ( 1L=15,00 )

S2  RIESLING TROCKEN   7,90
 12,5% vol. ( 1L=10,53 )
S2.1 PICCOLO  0,2L -geringer Restbestand-  2,80
  ( 1L=14,00 )

S3  PINOT NOIR ROSÉ EXTRA TROCKEN  7,90
 12,5% vol. ( 1L=10,53 )
S3.1 PICCOLO  0,2L -geringer Restbestand- 2,80
  ( 1L=14,00 )

* Handelsware

PERLWEIN *
  0,75l. Fl.  €
S4  CHARDONNAY SECCO TROCKEN    6,90
 spritzig, prickelnd, 12,5% vol. ( 1L=9,20 )
 mit zugesetzter Kohlensäure

VERSCHIEDENES*
  0,75l. Fl.  €
S7 GLÜHWÜRMCHEN 1L  5,50
 roter Glühwein, 12,3% vol. (lieferbar von Oktober - Januar) 
 

S8  HEISSER FEGER  1L 5,50
 weißer Glühwein 12,4% vol. (lieferbar von Oktober - Januar) 

von unserer Erzeugergemeinschaft:
S9 DORNFELDER TRAUBENSAFT ROT  3,70
  ( 1L=4,93 )

S10 SCHEUREBE TRAUBENSAFT WEISS  3,70
  ( 1L=4,93 )



BRÄNDE
  0,5l. Fl.  €
WEINHEFEBRAND 38% VOL.    9,50
In ausgefallener Flasche mit Handgriffkorken ( 1L=19,00 )

TRESTERBRAND VOM GEWÜRZTRAMINER 42% VOL. *   18,00
Der Rheinhessische Grappa ( 1L=36,00 )
aus hochwertigem Trester gebrannt

LIKÖR
  0,5l. Fl.  €
ROTER TRAUBENLIKÖR VOM SPÄTBURGUNDER *    15,00
18% vol.  ( 1L=30,00 )
mit einem feinen Traubenaroma

WEINBERGSPFIRSICHLIKÖR*    16,00
22% vol.  ( 1L=32,00 )
er überzeugt vor allem durch seinen außergewöhnlichen Duft

* Handelsware



WIDERRUFSRECHT
Sie haben das Recht, binnen vierzehn Tagen ohne Angabe von Gründen 
diesen Vertrag zu widerrufen.
Die Widerrufsfrist beträgt vierzehn Tage ab dem Tag, an dem Sie oder 
ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beförderer ist, die Waren 
in Besitz genommen haben bzw. hat. 
Um Ihr Widerrufsrecht auszuüben, müssen Sie uns 
Andreas Hammerstein  | 67551 Worms-Wiesoppenheim  | Hermann-
Hesse-Straße 21 
mittels einer eindeutigen Erklärung (z.B. ein mit der Post versandter 
Brief oder E-Mail) über Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu widerru-
fen, informieren. Sie können dafür das beigefügte Muster-Widerrufsfor-
mular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung 
über die Ausübung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist 
absenden. 

FOLGEN DES WIDERRUFS
Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir Ihnen alle Zahlungen, 
die wir von Ihnen erhalten haben, einschließlich der Lieferkosten (mit 
Ausnahme der zusätzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie 

eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, günstigste 
Standardlieferung gewählt haben), unverzüglich und spätestens binnen 
vierzehn Tagen ab dem Tag zurückzuzahlen, an dem die Mitteilung über 
Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Für diese Rück-
zahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der ur-
sprünglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen wur-
de ausdrücklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen 
wegen dieser Rückzahlung Entgelte berechnet. Wir können die Rückzah-
lung verweigern, bis wir die Waren wieder zurückerhalten haben oder 
bis Sie den Nachweis erbracht haben, dass Sie die Waren zurückgesandt 
haben, je nachdem, welches der frühere Zeitpunkt ist.
Sie haben die Waren unverzüglich und in jedem Fall spätestens binnen 
vierzehn Tagen ab dem Tag, an dem Sie uns über den Widerruf dieses 
Vertrags unterrichten, an uns zurückzusenden oder zu übergeben. Die 
Frist ist gewahrt, wenn Sie die Waren vor Ablauf der Frist von vierzehn 
Tagen absenden.
Sie tragen die unmittelbaren Kosten der Rücksendung der Waren.
Sie müssen für einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkom-
men, wenn dieser Wertverlust auf einen zur Prüfung der Beschaffenheit, 
Eigenschaften und Funktionsweise der Waren nicht notwendigen Um-
gang mit ihnen zurückzuführen ist.



 MUSTER-WIDERRUFSFORMULAR
(Wenn Sie den Vertrag widerrufen wollen, dann füllen Sie bitte  dieses Formular aus und senden 
Sie es zurück.)
An :
Andreas Hammerstein  | 67551 Worms-Wiesoppenheim  | Hermann-Hesse-Straße 21 
Hiermit widerrufe(n) ich/wir (*) den von mir/uns (*) abgeschlossenen Vertrag über den Kauf der 
folgenden Waren (*) 

Bestellt am (*)/erhalten am (*)   ___________________________________________________

Name des/der Verbraucher(s)     ___________________________________________________

Anschrift des/der Verbraucher(s)___________________________________________________

Unterschrift des/der Verbraucher(s) (nur bei Mitteilung auf Papier) 

_______________________________

Datum _________________________________

_______________
(*) Unzutreffendes streichen.

PREISE:
Die Preise verstehen sich inkl. Mehr-

wertsteuer. Mit dieser Liste verlieren alle 
vorherigen Preise ihre Gültigkeit.

VERPACKUNG:
Unsere Weine und unsere Sekte sind in 

6er Kartons verpackt.
VERSAND:

Der Versand erfolgt zu Ihren Lasten per 
Spedition.

Die Versandkosten betragen für ein Paket 
mit 6 oder 12 Flaschen EUR 14,00.  

Ab 60 Flaschen berechnen wir pro Karton  
EUR 7,00. Bei Zustandekommen einer 

Weinlieferung in Ihre Gegend liefern wir 
direkt an Sie. Deshalb bitten wir Sie um 

zeitige Bestellung
Unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite.
Unsere Weine kommen aus Rheinhessen.

ZAHLUNG:
Der Kaufpreis ist zahlbar netto Kasse nach 

Erhalt der Rechnung. Neukunden be-
gleichen den Betrag der ersten Bestellung 
bar bei Lieferung bzw. per Vorauszahlung. 



Andreas Hammerstein  | 67551 Worms-Wiesoppenheim  | Hermann-Hesse-Straße 21 
Telefon 0 62 41 / 93 51 00  |  Telefax 0 62 41 / 93 51 01

info@weingut-nibelungenhof.de | www.weingut-nibelungenhof.de 

BANKVERBINDUNGEN:
Sparkasse Worms-Alzey-Ried | IBAN DE33 5535 0010 0000 0937 24 | BIC MALADE51WOR


